
Vendredi 16 mai Samedi 17 mai

9h - 17h

découverte(s) botanique(s) : ateliers et 
visites
Le Paysan Urbain

1

10h - 11h30

Découverte du conservatoire des restanques
Colinéo2

15h - 19h

pédales ton jus !
Le Plan de A à Z avec Cantina5

16h - 19h

marché de producteur.ice.s
Le Marché de la Plaine6

15h30 - 16h10 
16h10 - 16h50

Les secrets d’un restaurant solaire : 
le présage
Restaurant Le Présage

4

soirée de lancement du festival 
au talus

18h - 19h30 - Table ronde : « les Communs 
nourriciers et agricoles » avec la ferme 
du Collet des Comtes, Territoires à VivreS Aix 
Marseille Provence / Épicerie Racines, la Ferme 
du Roy d’Espagne et le collectif de la CUMA 
de l’Huveaune
19h30 - Dîner : le Talus et Mycotopia cuisinent 
les fermes urbaines #1
20h30 - DJ Set : Commune de Nuit (Trae Joly 
feat Sweet Juju)

7

Journée festive à la ferme du collet 
des comtes

9h - 12 h30 - Ateliers, visites, jeux, concert, 
buvette
9h30 - 12h - Atelier « Terre Fertile : explorer la 
biodiversité des sols urbains » avec ISSU

8

9h - 14h

marché festif
La Ferme Pédagogique du Roy d’Espagne9

10 le grain de la vallée : grande 
journée festive au tiers-Lieu

10h - 11h - Balade botanique avec 
Permacultures Sans Frontitères
10h - 11h/15h - 16h - Dégustation de plantes 
comestibles avec la pépinière MASTOC 
11h - 12h30 - Atelier sirop crus avec 
la Fermentation de Philou 
11h - 17h - Vente de pain artisanal avec 
Mimiche, boulangerie nomade 
14h - 18h - Les fleurs en fête : visite 
de la ferme florale Fleurs de Marseille, cueillette 
et compositions de bouquets

3
15h30 - 17h

le monde secret des plantes
La Friche La Belle de Mai

3
15h30 - 17h

le monde secret des plantes
La Friche La Belle de Mai

13h - 16h

l’énergie solaire au jardin
Jardinot PACA14

les 48h à la casa consolat

Tout le week-end - Expo photo : Edwige Lamy 
11h - 16h - Végétalisation de la rue Consolat 
avec Racines
12h - Repas : la Casa Consolat cuisine les 
herbes sauvages marseillaises #3
17h - 18h30 Discussion : l’histoire de la vigne 
à Marseille
19h - Lancement du guide 2025 des lieux de 
ventes des légumes 100% marseillais
20h - Repas : la Casa Consolat cuisine les 
fermes urbaines #4

16

14h - 16h

un clown au potager
Le Paysan Urbain1

14h - 15h45
16h - 17h45

découverte d’un pépinière urbaine 
et de ses occupantes
Pépin’Hier de Demain

17

Bivouac sunrise : sous l’étoile

Samedi 17h à dimanche 9h30 - Causerie 
culinaire et veillée chantante randonnée 
silencieuse et lever de soleil mélodique avec 
le Bureau des Guides - GR2013
16h - Visite de la ferme urbaine Le 
Rugissement du Lapin
15h30 - Atelier Mille lieues sous nos pieds 
avec Mille Cosmos
19h - 22h - Dîner : Zuri Camille de Souza et 
Cannelle Labuthie cuisinent les fermes urbaines 
#5

18

10h - 16h

Visite du verger de la Bastide à Fruits
VVOUM20

14h - 17h

atelier couture : Cache-Pots en bouée 
EKO !22

14h - 16h

balade et histoire(s) de la Bastide à Fruits
VVOUM20

10h - 11h30 / 13h30 - 15h

visite d’une champignionnière urbaine
Mycotopia11

10h - 12h 

Atelier semis et boutures : multiplions 
les végétaux !
Société d’Horticulture des Bouches du Rhône

12

Fête du printemps chez graines de 
soleil

16h - Ateliers pédagogiques, chasse aux 
trésors, ateliers semis, visite de l’exploitation
16h - Marché de légumes et de plants
19h - 22h - Repas et DJ set

19

12h - 15h 

Le Brunch des 48h 
Le Plan de A à Z cuisine les fermes 
urbaines #2

5

13h/16h/19h 

Microbrasserie : Visite et dégustation
Brasserie de Mars13

Dimanche 18 mai

5 Le brunch des 48h 
12h - 15h - Le Plan de A à Z cuisine les fermes 
urbaines #7
16h - 17h - Atelier broderie végétale avec 
Mirage Mirage

7 Journée festive : 
Talus x cité de l’agriculture

11h - 15h - Marché gourmand « Papilles & 
Papote » : miel, champignon, foccacia, fruits et 
légumes, micro-pousses, vin, fleurs...
11h - 17h - Ateliers graines, botanique, goût et 
sensibilisation à l’alimentation durable avec les 
Paniers Marseillais, l’École Comestible, 
le Talus, Mycotopia, Petit Pays
11h30 - 12h30 - Spectacle de clown « Mangez 
en tous ! » avec la compagnie Force Nez
11h30 - 12h30 - Table ronde « Le sol comme 
bien commun : l’appropriation de la Terre et 
du vivant » avec la maison d’édition Wildproject
11h30 - 12h45 - Balade botanique avec 
Permacultures sans Frontières
12h - Déjeuner : Zuri Camille de Souza et 
Cannelle Labuthie cuisinent les fermes urbaines 
#6, avec un dessert par les Pépites d’Air-Bel
14h - Blind taste musical
14h - 15h - Visite commentée du jardin 
du Talus suivi d’un atelier boutures
15h - 16h - Débat mouvant : focus sur les sols 
avec l’association Un Prétexte
15h30 - 16h30 - Atelier de co-création : 
dessinons l’agriculture urbaine de demain 
avec Petit Pays

21

10h - 17h 

Portes ouvertes de la ferme et dégustations : 
les mets de mai
Les Jardins de Julien

un samedi à capri

10h - 17h - Chantier participatif, visite, chasse 
aux trésors, ateliers plantations, bombes à 
graines, Capri’loquence et repas gourmand
10h -17 h - Atelier autour de la qualité de 
l’air avec la Fédération de l’air et moi et 
sensibilisation à l’apiculture avec Terre API
13h30 - 14h30 - Balade botanique avec 
Permaculture sans Frontières

15

informations pratiques

LA MAJORITÉ DES ÉVÈNEMENTS SONT 
GRATUITS, MAIS LES INSCRIPTIONS SONT 
OBLIGATOIRES (CERTAINES JAUGES SONT 
LIMITÉES).

INFOS ET INSCRIPTIONS 
DIRECTEMENT SUR LE SITE. 

Atelier de cusine de saison et repas partagé
La Casa Consolat et les Petites Cantines16
9h30 - 12h30


